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MATSEBDILL 1 BOPI 25.,26.,31. DESEMBER OG 1. JANUAR.
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] FESTIVE MENU [l

Fimm frabaerir réttir og gomsaetur eftirréttur

TUNFISKUR

Léttgrilladur tanfiskur, avokadomauk, engifer, sesamfrae,

syrd vatnsmelona

BLEIKJA A SALTBLOKK FRA HIMALAYA
Haegeldud bleikja, yuzu trufflu mayo, stokkt quinoa, epli

ISLENSKT LANDSLAG

Lambatartar, syrour raudlaukur, reyktur rjomaostur, graslauks-mayo, ediksnjor

PONNUSTEIKTUR PORSKHNAKKI

"Spicy” spinat-purée, kasjGhnetu-purée, grasker i sudachi, saffran-hvitvinssosa

KOLAGRILLUD NAUTALUND

Sellerirotar-purée, reyktir sveppir, karamelluseradur laukur, bearnaisesosa

SUKKULADPI ROS
Sikkuladimousse, hindberjahlaup, Sacherbotn

17.900 kr. a mann

VINPAKK]I

Njottu matsedilsins til fulls med vinum sem smellpassa med rettunum

15.900 kr. a mann

——> ADPALRETTIR «<— ——> SMARETTIR <——

FRA LANDI

KJUKLINGUR 7.990 kr.
Grillud bringa, grasker, setkartoflumauk,

geitaostur og sitronublodbergsgljai

LAMBAKORONA 9.990 kr.

Haegeldad lambafille, sirsadur skalottlaukur,
gulraetur, bokud seljurot, dill-spinatkrem, sinnepssosa

KOLAGRILLUD NAUTALUND

Sellerirotar-purée, reyktir sveppir,
karamelluseradur laukur, bearnaisesosa

VEGAN STEIK

Tempeh steik, sellerirot, brokkolini,
granertu-purée, shiitake sveppir, chimichurri

RIB EYE DANISH CROWN
Ofnbakadar gulreetur, reyktir sveppir, laukseydi

UR SJO

LAX
Kolagrilladur lax, bok choy, sveppir,

barbecuesosa tonud med islensku, lifraenu svortu tei

PONNUSTEIKTUR PORSKHNAKKI
"Spicy” spinat-purée, kasjGhnetu-purée,
grasker i sudachi, saffran-hvitvinssosa

10.290 kr.

5.890 kr.

11.890 kr.

7.890 kr.

7.890 kr.

MEDBLATI

TRUFFLADAR FRANSKAR med truffluoliu og parmesan
OFNBAKADAR GULRATUR med svart hvitlauks- og gulrétarpurée  2.490 kr.
ASPAS, dill-spinatkrem, parmesan, blandadar hnetur
BROKKOLINI, chimi churri, blandadar hnetur

FRA LANDI
NAUTACARPACCIO

Sveppaduxelle, parmesan flogur, foie gras

4.890 kr.

ISLENSKT LANDSLAG

Lambatartar, syrdur raudlaukur, reyktur
rjomaostur, graslauks-mayo, ediksnjor

4.790 kr.

OND & VAFFLA

Haegeldad andaleeri, karamelluserud epli,
belgisk vaffla, maltsosa

5.490 kr.

URSJO

BLEIKJA A SALTBLOKK FRA HIMALAYA 4.690 kr.
Hageldud bleikja, yuzu trufflu mayo,
stokkt quinoa, epli

TUNFISKUR 4.690 kr.
Lettgrilladur tanfiskur, avokadomauk, engifer,

sesamfrae, syrd vatnsmelona

HUMAR & TIGRISRAEKJA 4.990 kr.

Ponnusteiktur kanadiskur humar og tigrisreekja,
steikt hvitlauks-mayo, paprikusosa, graenbauna
og avokado puree

2.690 kr.

2.690 kr.
2.690 kr.
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