Apotek
Business lunch

| bodi manudaga til fostudaga 11:30-14:30

2 RETTIR - 6.900 KR. / 3RETTIR - 7.900 KR.

e

FORRETTIR

Veldu einn
Nautatartar Risahorpuskel
Nautalundartartar med ristudum mondlum, Steikt risahorpuskel med beurre blanc, stokkum
confit eggjaraudu, frodu ar 24 manada guanciale og panko-crispi
k lladri lauksult
parmesan og karameflacr fauksuitd Baettu vid Antonius Oscietra kaviar Sg
2.500 kr.
Tanfiskur Nigoise Andabringa

Punnt skorid tanfiskcarpaccio med linsodnu Steikt andabringa med shiitake-sveppum,
eggi, olifum, kapers, kirsuberjatomotum og Jardskokkum, plomusosu og yuzu-sosu

fersku salati .
Baettu vid foie gras

2.500 kr.
Veldu einn
Grilladur skarkoli Confit andaleri
Med smaelki, sitronu- og kaperssmjorsosu, Med trufflu kartoflumas, brokkolini,
brokkolini og confit kirsuberjatomotum ofnbokudum gulrétum og sinnepssosu
Fronsk kjaklingabringa Nautasteik Frites
Grillud fronsk kjaklingabringa med Grillud nautalund med mjoum fronskum,
seetkartoflumauki, graskeri og black garlic-sosu Café de Paris-smjori og béarnaise-sosu
Veldu einn
Gullstong Sukkuladiros
Zephyr karamellu- og sukkuladimousse med Sakkuladimousse med hindberjahlaupi
hnetu dacquoise-botni, heslihnetupralini og og Sacherbotni
mango6 & passion curd
Karamellu crankie Aprikésa & mascarpone
Karamellumousse, pistasiubotn og karamellukaka Mascarponemousse med aprikosuhlaupi,

karamellukremi, heslihnetupralini og Sacherbotni

Nybakad Apotek sirdeigsbraud fylgir med




